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Gefiillte Wiirstchen ,,Tandem*

Zutaten fiir 4 Personen:

e 8- 12 Gefltigelbratwuiirste

e 16— 36 Scheiben Fruhstticksspeck

e Olivenol

e 1 Glas Weckzeit Chutney
Tomate-Pflaume ,,Tandem“

e evtl. ca. 20 Holzpiekser

Die Wtrstchen der Lange nach halbieren. Pro Wurstchen bendtigen Sie
ca. 2 — 3 Scheiben Fruhstiicksspeck. Legen Sie diesen senkrecht vor
sich. Das halbierte Wirstchen auf den Speck legen und die Innenseite
des Wirstchens mit dem Tomate-Pflaumen Chutney bestreichen. Dann
rollen Sie die Speckscheiben um die Wirstchen, evtl. mit 2 Holz-
pieksern fixieren und fertig ist die leckere Chutney-Bratwurst.
Bestreichen Sie die fertige Wurst mit etwas Olivendl und grillen Sie
diese, je nach Grofde, zwischen 12 — 20 Minuten auf dem Grill.

Frisches Brot und ein leckerer Salat dazu und fertig ist das Grill-
vergnugen.

Tipp: Versuchen Sie auch einmal etwas Chutney in einer Salatsauce,
einfach super!

Guten Appetit!


http://www.weckzeit-koeln.de/

